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Projetos Demonstrativos 
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Motivação 

Os supermercados são considerados os principais consumidores de 

HCFC-22 no setor de serviços. Isso ocorre devido à baixa disponibilidade 

de mão-de-obra qualificada e tecnicamente capacitada. Além disso, na 

maioria dos estabelecimentos de médio e pequeno porte, a manutenção 

somente é realizada para se corrigir problemas com relação ao 

funcionamento da instalação de refrigeração. 
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Motivação 

Um sistema de refrigeração mal operado, sem manutenção adequada e 

operando fora das especificações de projeto, pode acarretar no aumento 

do consumo de energia elétrica e em maiores índices de vazamentos de 

HCFC-22. Em muitos estabelecimentos, a reposição de HCFC-22 nos 

equipamentos é considerada uma atividade normal e faz parte do dia a dia 

dos técnicos responsáveis pela manutenção. 
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Objetivos principais 

• Demonstrar melhorias técnicas e procedimentos de manutenção e 

operação que contribuam para diminuição ou eliminação dos vazamentos 

de HCFC-22. 

• Os resultados serão amplamente divulgados com vista a sensibilizar os 

empresários do setor a adotarem medidas e procedimentos semelhantes.  
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Descrição do projeto 

O projeto demonstrará, em cinco supermercados, um em cada região do 

país, procedimentos que melhorem a estanqueidade do sistema de 

refrigeração, por meio da substituição de peças antigas e ineficientes. 
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Estudos de caso selecionados 

Estudos de caso selecionados 

Região Estado Cidade Tamanho da loja 

Norte Pará Belém Pequeno porte 

Nordeste Paraíba João Pessoa Médio porte 

Centro-Oeste Distrito Federal Brasília Médio porte 

Sudeste São Paulo Hortolândia Grande Porte 

Sul Santa Catarina Balneário Camboriú Médio Porte 
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Tamanho Grande Porte Médio Porte Pequeno Porte 

Carga de Fluido Frigorífico (kg) ~ 550 a 1.000 ~ 350 a 549 ~ 100 a 349 
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Descrição do projeto 

Foco na melhoria das práticas de contenção de vazamentos do HCFC-22 

para sistemas existentes, buscando manter o sistema em condições de 

operação "seladas". 
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Descrição do projeto 

Monitoramento e avaliação dos efeitos da aplicação de boas práticas 

referente ao consumo de energia e a demanda por HCFCs, permitindo a 

redução de custo fixo de operação e manutenção. 
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Atividades dos projetos demonstrativos 

Avaliação inicial da instalação e dos equipamentos de refrigeração, 

incluindo o consumo de HCFC-22 e de energia. 
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Atividades dos projetos demonstrativos 
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Atividades dos projetos demonstrativos 

Realização de diagnóstico para identificação dos problemas que 

provocam os vazamentos e a perda da eficiência dos equipamentos. 

Elaboração de um relatório contendo plano de trabalho com atividades 

que visam à correção dos problemas identificados e a melhoria dos 

procedimentos de manutenção e operação. 
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Atividades dos projetos demonstrativos 

Monitoramento e armazenamento de dados relativos ao consumo de 

HCFC-22 e a manutenção. 

Realização da intervenção para correção dos problemas identificados no 

diagnóstico. 

Avaliação técnica final e identificação dos resultados alcançados. 

Publicação dos resultados obtidos para cada um dos projetos 

demonstrativos. 
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Vazamentos de fluido frigorífico 

A aplicação de tecnologias mais recentes e melhoria nos métodos e 

práticas de manutenção serão utilizadas a fim de se reduzir os 

vazamentos de fluido frigorífico. 
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Identificação de alguns pontos críticos da instalação. 

Corrosão dos 

componentes. 

 

Incidência de 

quebras de 

tubulação com 

perda da carga 

completa. 
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Identificação de alguns pontos críticos da instalação. 

Temperatura de evaporação 

medida na sala de máquinas 

muito baixas. 

 

Nota: A cada diferença de 

1°C, há um acrescimo de 2 a 

4% no consumo de energia.  

 

Vibração / fixação inexistente 

ou inadequada de 

componentes e tubulação.  
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Algumas melhorias e atividades para contenção 

dos vazamentos 

Fornecimento de um sistema de refrigeração em condição selada.  

Redução de ligações flangeadas em válvulas de expansão, válvulas 

solenóides, filtros, etc. 
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Algumas melhorias e atividades para contenção 

dos vazamentos 

Treinamento de técnicos e mecânicos em boas práticas de manutenção e 

reparo e em métodos que evitem vazamentos.  
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Algumas melhorias e atividades para contenção 

dos vazamentos  
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Verificação da tubulação existente 

(condições da solda “brasagem”, 

suportes, eliminadores de 

vibração, isolamento, sifões, etc.). 

Acessibilidade das tubulações. 

 

Verificação de vasos de pressão 

(receptores, separadores, 

acumuladores), válvulas de 

segurança, plugue-fusível, etc. 
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Algumas melhorias e atividades para contenção 

dos vazamentos 
Instalação de válvulas de segurança independente da contrapressão 

quando necessário. 

Verificação do dimensionamento dos componentes.  

Verificação dos componentes deteriorados. 

Verificação do isolamento. 

Teste de vazamento e estanqueidade. 

Recarga de sistemas somente quando forem                                   

identificados e consertados os vazamentos. 
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Algumas melhorias e atividades para contenção 

dos vazamentos 

Inspeção regular, manutenção preventiva planejada de acordo com uma 

check-list abrangente e com a aplicação das normas existentes.  

Registro das condições de operação e referências de monitoramento 

(descrição de reparos,consumo de fluido frigorífico, peças de reposição 

usadas, etc.). 
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Medições termodinâmicas 
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Atividades Gerais 

Coleta de dados. 

Verificação de Desempenho. 

Revisão e atualização dos projetos de instalação do sistema RACK. 

Revisão da história do respectivo supermercado em termos de reparos e 

consumo de fluido frigorífico. 

Identificação dos componentes críticos da instalação. 

Descrição das atividades de melhoria para a redução de vazamentos. 

Implementação das atividades de melhoria/intervenção. 

Monitoramento. 

Plano de manutenção. 

Emissão de relatórios. 
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Programa de Assistência Técnica 
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Objetivo: 

 

apoiar os usuários finais interessados, especialmente os 

supermercadistas, na melhor gestão de seus estoques de 

HCFCs ou na sua substituição por fluídos frigoríficos 

alternativos. 
 

  

 

supermercados@giz.de 
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Treinamento e Capacitação 
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Quantidade de alunos e treinadores por região e estado 

Região Estado Alunos Treinadores Parceiro Regional 

Norte Amazonas 384 3 SENAI-AM 

Nordeste Bahia 1.280 10 IFBA 

Centro-Oeste 

Goiás 471 

3 SENAI-GO Mato Grosso do 

Sul 
171 

Sudeste 
Minas Gerais 1.280 12 SENAI-MG 

São Paulo 752 6 SENAI-SP 

Sul 
Rio Grande do 

Sul 
462 6 SENAC/SENAI-RS 

Brasil 4.800 40 
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Treinamento e Capacitação – Conteúdo e características 

 Duração: 24 horas 

 Treinamento teórico: 15%      prático: 85% 

 Boas Práticas com foco em: 

 Recolhimento, Reciclagem, Regeneração 

 Descobrir e evitar vazamentos 

 Manutenção Preventiva Planejada 

 Circuito de refrigeração hermeticamente fechado 

 Operação com tubulações 

 Desativação do sistema de refrigeração 

 Segurança, ferramentas e ambiente de trabalho 

 Limpeza, evacuação, comissionamento e procedimentos de partida no 

sistema de refrigeração  
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Treinamento e Capacitação – Kits didáticos 

• O kit didático móvel consiste em um sistema de refrigeração de 

capacidade reduzida para simulação de um sistema de refrigeração de 

um mini-rack para supermercados.  
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Treinamento dos Treinadores 
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Status atual (Quantidade de curso e alunos e treinados por região e estado) 

Região Estado Cursos Alunos treinados 

Norte Amazonas 4 64 

Nordeste Bahia 53 629 

Centro-Oeste 

Goiás 28 353 

Mato Grosso do Sul Iniciando Iniciando 

Sudeste 

Minas Gerais 18 231 

São Paulo FAC FAC 

Sul Rio Grande do Sul 11 107 

Brasil 114 1384 

FAC = Falta Assinar Contrato. 

GIZ Proklima 15.07.2015 



Seite 33 

Por meio da 

Sistema de Documentação Online 
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www.ozoniohcfc.com.br 
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Tela principal 
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Cadastro de Sistemas 
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Registro – Fluido Frigorífico 
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Livro de Manutenção  
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Acesse o site  

www.boaspraticasrefrigeracao.com.br  

 

                                           e a fan page  

                           

Facebook: Camada de Ozônio, 

Clima e Refrigeração no Brasil 
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Agradeço sua atenção 
 

Gutenberg Pereira 

Email: gutenberg.pereira@giz.de 

supermercados@giz.de 

Tel: (81) 99508-9810 
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